Aby dětem ve škole chutnalo

Obsah:  

1. Jídelníček aneb jíme i očima

· hlavní zásady pro sestavování jídelníčku

· technologické úpravy pokrmů

· pitný režim v mateřských školách

· výživa a význam živin u dětí předškolního a školního věku

2. Hospodaření školní jídelny

· kalkulace ceny oběda

· hospodaření s finančním limitem

· doplňková činnost

3. Spotřební koš

· nutriční doporučení

· chyby ve spotřebním koši

· ruční výpočet spotřebního koše (snadná kontrola) 

Seminář je určen pro vedoucí školních jídelen a hlavní kuchařky. Přednáška obsahuje  hned  několik tematických částí, kdy získáte ucelené informace a shrnutí všeho důležitého pro správný chod školní jídelny. 
	Číslo akce:
	04838

	Kategorie:
	· Vzdělávání nepedagogických pracovníků

	Lektoři:
	· Bc. Jarmila Čožíková

	Odpovídá:
	Irena Hrušáková - Středisko služeb školám a Zařízení pro další vzdělávání pedagogických pracovníků Brno, příspěvková organizace

	Určeno:
	pro vedoucí stravování a hlavní kuchařky

	Místo konání:
	SSŠ Blansko, nám. Svobody 2

	Termín:
	9.6.2016

(13:00-16:30)



	Cena:
	750 Kč
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	6.6.2016

	Rozsah hodin:
	5

	Organizátor:
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